LE HoLLANDAIS

TROIS SERVICES : 35 € (AVEC LA SELECTION DES VINS : 55 €)
CINQ SERVICES : 40 € (AVEC LA SELECTION DES VINS : 60 €)

ENTREES FROIDES

ECLAIR SALE AU PAVOT, CANARD ET BCEUF
MARINES AU VINAIGRE DE RIZ, CAVIAR
D’ AUBERGINES A L’AIL DOUX, PANIER

CROUSTILLANT D’HERBES FRATICHES, SAUCE

EMULSIONNEE AU BASILIC (+3,5 €)

SUSHI MAKI DE MAQUEREAU FUME, WASABI,
CARAMEL DE SOJA, CROUSTILLANT DE
COURGETTES ET OIGNONS ROUGES, GASPACHO
DE PETITS POIS A LA MENTHE FRATCHE

TORTILLAS AU SAUMON CRU, ROQUETTE,
PIGNONS DE PIN GRILLES, COPEAUX DE FOIE
GRAS, SALADE DE PATES, CONCOMBRES,
POIVRONS ROUGES, CURRY DE MADRAS ET
CHANTILLY A L’ANETH

ENTREES CHAUDES

BROCHETTE DE GAMBAS AU PAPRIKA, FOCACCIA
GRILLEE, TAPENADE TAGGIASCHE, HUILE DE
ROQUETTE ET COULIS DE POIVRONS ROUGES

NoIx DE SAINT-JACQUES, BOUILLON DE
VOLAILLE AUX AROMATES, BACON, JAMBON
CROQUANT (+3,5 €)

B@&UF ROTI, PECORINO, CREME ACIDULEE DE
VINAIGRE BALSAMIQUE, CELERI RAVE CONFIT

PrLATS

PE£CHE DU JOUR SELON L’HUMEUR DU CHEF ET
L’ARRIVAGE DU MARCHE

SUPREME DE VOLAILLE JAUNE « LABEL ROUGE »,
POLENTA AU PISTOU, CHIPS DE LEGUMES,
FONDUE DE FENOUIL, REDUCTION DE JUS DE
VEAU A LA SAUGE

MAGRET DE CANARD FONDANT, POIREAUX ET
POIS GOURMANDS, POMMES GRENAILLES DOREES
AU BEURRE SALE ET JUS REDUIT AU VINAIGRE DE

MANGUES (+3,5 €)

FROMAGES

FROMAGES AFFINES, MESCLUN D HERBES
FRAICHES ET SIROP D’AUBEL

DESSERTS

DECLINAISON CHOCOLATEE : FONDANT AMER,
MOUSSE INTENSE, MACARON NOIR PASSION,
GANACHE INFUSEE AU GINGEMBRE, CREME

GLACEE, COULIS DE FRUITS ROUGES

FEUILLANTINE DE BELLE-HELENE LAQUEE AU
MIEL D’ACACIA, AMANDES GRILLEES, SIROP DE
SAFRAN, SORBET (GRANNY SMITH, DENTELLE DE
SUCRE COLOREE

DESSERT FESTIF : PETIT CHOU CREME NOISETTE,
PANCAKE AU SIROP D’ERABLE, CAFE LIEGEOIS,
GLACE VANILLE, SAUCE CARAMEL



